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Bueno y barato
Cocina gallega en el

«Pereira» madrilefio

MADRID. — Mos hemas
encanirado en Madrid, en
la calle Cervantes, esquina
con Quevedo —lomen
pero  gue muy buena
nota— con uno de gsos es-
tablecimientos donde se
unen en fraternal abrazo el
precio y la calidad para
ofrecer el mas favorable re-
sultado. Se llama «Casa
Peraira» y como su lachada
no tiene nada de relevante
ni su inlerior tampoco es
llamativo, solo los que co-
nocen sus  excelancias,
que son muchas, entran a
comer, aungue lengan que
esperar, que es lo que pasa
casl siempre. Pero merece
la pena.

Comao hay un servicio ra-
pidc y diligente y como
tampoco el restaurante in-
vita a una prolongada so-
bremesa los servicios se
suceden y aguello parece
| un comedeor de caridad.

Raciones espléndidas y
precios lan  ajustados
como los de un hermoso
plato de bien trabadas len-
tejas por 225 pesetas, unfi-
lete de vaca con muchas
patatas fritas 425 pesetas,
una sopa 175 peselas, una
fabada 425 peselas y asi
por el estilo.

La cocina se inclina por
derroteros gallegos. Asi, en
la carta figura el cocido ga-
llego, &l pulpo, un plato de
repolio, lacan y chorizo v un
coedillo de cardo qua, lo de-
cimos por  experiencia,
constifuye  un  atentado
Comerse uno todo lo que
sacan en una fuente es una
alrocidad. Y lo peor de
todo es que como todo, la
carne, la verdura, el chori-
2o, esta tan bueno, al no
poder dar con ello uno se
pone allorar,

La carta ofrece una ax-
tensa relacion de pesca-
dos, salmon y emperador
incluidos, numerosos pla-
tos de huevas y hasta die-
ciséis postres, entre ellos
tarta de Santiago.

Un pequeno mastrador a
la entrada permite hacer la
Espera menos apremianta.




