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RESTAURANTE

La formula
del éxito

Abundancia, honradez |

y precios bajos
en un buen mesén

Pereira. Cervantes, 16. Madrid.

Teléfono 91 | 467 40 40. Cerrado los
domingos y los lunes por |a noche.
De 900 a 1.400 pesetas.

de la noche y una curiosa

escena se puede observar
en un tranquilo rincan —el mas
literario de la ciudad: Cervan-
les esquina a Quevedo— del
viejo Madrid. Ante una puerta
ain cerrada se agolpan cerca
de 40 personas de toda edad y
condicion. Esperan paciente-
mente la apertura de Pereira,
hasta hace unos meses una pe-

s on las nueve y dos minutos

RESTAURANTE PEREIRA

COCINA GALLEGA
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quefisima casa de comidas,
hoy reformada y considerable-
mente ampliada. La espera, evi-
dentemente, les compensa. Y es
que aqui se cumple eso de en-
mer correctamente ¥ barato gue,
como objetivo modesto pero no
tan sencillo de alcanzar, se ha
delineado en esta pagina.

Los precios de Pereira re-
cuerdan a los que reglan en mu-
chos sitios hace un lustro, y

mids notable atn es su relacion
con la calidad de los platos. Es-
tos tienen un tono generalmen-
te palaico, aungque sin mariscos
ni pescados lujosos, porque hoy
dia eso ya no casa con lo bara-
to, por mis esfuerzos que se ha-
gan. A Pereira se viene a comer
un caldo gallego con mucha
berza, un pulpo con patatas, un
hien cocido lacon con chorizo y
grelos —espléndido y picante el
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chorizo gallego, decepcionan-
tes |os grelos, quiza porgue aian
no estaban en temporada, en
cuyo caso mas valdria no ser-
virlos, como acertadamente ha-
cen en la Casa d'a Troya—, al-
guna cntrada del dia —tortilla
de gambas, por ejemplo—, un
cocido gallego, unas chuletas
de lechal muy correctas, y —so-
bre todo, porque parece ser con
creces ¢l plato favorito de los
parroquianos— un esplendoro-
so codillo de cerdo —apto para
dos personas hambrientas—
acompafado del susodicho
chorizo .. Hay un ribeiro fojito
y un poco acido, pero bebestible,
¥y unos postres que van desde el
flan quesero y el queso con
membrillo a alguna especiali-
dad menos esperada, como los
piononos. Ofrecen el aguardien-
te de hierbas: buen gesto.

Si se volviese a ampliar el lo-
cal, seguro que se seguiria lle-
nando desde las nueve y tres
minutos de cada noche. La for-
mula de la sencillez unida a una
digna calidad sigue atrayendo,
como es bien lagico, a un publi-
co va poco acostumbrado a es-
tas modestas alegrias.
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