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Iniciamos esta seccion con la in-
tencion de orientar a nuestros sus-
criptores de cara al bien comer, en
restaurantes de diferentes catego-
rias, asi como tomar una copa en
locales mds o menos tranquilos,
que eso quedara al gusto del lector.
El deseo de la revista es realizar un
recorrido por toda la geografia na-
cional; por ello, pedimos la cola
boracion de todos, para que nos re-
mitan los mejores restaurantes y
demas lugares de diversion de sus
localidades, para darlos a conocer
en nuestra publicacion, que es la de
todos.

[wtlgy: comer y beber en Madrid

El Cenador del Prado, restau-
rante de cocina muy elaborada e in-

fluencia francesa, bonita decora-
cion y ambiente agradable. El pre-
cio medio de este local estd sobre
las 4.000 pesetas. Se encuentra en
la calle del Prado, 4.

Las Vigas. elaborada vy sofistica-
da cocina y trato excelente. Se pue-
de comer bastante bien entre 2.500
a 2.800 pesetas. Este restaurante se
encuentra en la calle Prim.

En La Trucha, los ahumados
son francamente buenos, entre
1.700 y 2.000 pesetas se puede co-
mer perfectamente. Estd en la ca-
lle Manuel Ferndandez Gonzilez,
n:° 3.

Pereira, sito en la calle Queve-
do, n.® 1, ofrece una cocina senci-
lla y de gran calidad, por 900 ¢
1.000 pesetas, se¢ come mas que re-
gular. Destaca el pote gallego, cl
codillo y la merluza al estilo de la
tierra.

En La Dolores, cerveceria de
gran sabor, las anchoas y la ceci-
na destacan entre una gran varie-
dad de buenos productos. La cer-
veza de barril es una de las mejo-
res de la ciudad. El local se encuen-
tra en la Plaza de Jesus, 4.

En la calle Jacometrezo, 4, esta
(Oba-Oba, donde ofrecen actuacio-
nes en directo de musica brasilei-
ra, ambiente grato y con «mucha
marcha» para el personal que de-

See pasar wuna noche a tope.
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